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Wybrano najlepsza potrawe wojewodztwa
swietokrzyskiego
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Rytwianski karp w galarecie zostat uznany za najlepsza swietokrzyska
potrawe swiateczna. A sekret znakomitego jego smaku tkwi podobno w
tym, ze pochodzi z Radziwittowskich stawow

- To jeden z niewielu konkursow, ktérego zwyciezca bedzie nie najlepszy, ale
najsmaczniejszy - zapowiadat przewodniczacy jury, znany kucharz Maciej Kuron.

Jury, w ktérym oprécz przewodniczgcego znalezli sie takze wojewoda swietokrzyski
Bozentyna Patka-Koruba oraz przedstawiciele swietokrzyskich mediéw, m.in.
redaktor naczelna "Gazety Wyborczej" w Kielceach Alina Janusz, nie miato tatwego
zadania.

O tytut najlepszej Swigtecznej potrawy Swietokrzyskiej walczyto 13 produktéw,
zwyciezcow konkurséw powiatowych. Wszystkie potrawy na pieknie Swigtecznie
przybranych stotach zostaty zaprezentowane w Wojewddzkim Domu Kultury. A byto
co smakowacé - od pierogow, flakow z gasek czy marchwioka, poprzez réznego
rodzaju pieczone gesi, kaczki, a nawet prosiaka. Jury oceniato smak i zgodnos¢ z
tradycja.

Zwyciezyt rytwianski karp w galarecie, ktéry zdobyt najwiecej gtoséw, ale jurorzy nie
byli jednomysini.



- Pochodzit ze stawéw w Rytwianach (powiat staszowski) i to jest sekret jego
niepowtarzalnego smaku - méwita Irena Pogorzelska, ktéra przygotowata potrawe. -
Stawy w naszej miejscowosci majg swojg historie. Pierwsze zostaty zatozone w 1925
roku przez ksiecia Radziwitta. Do dzi$ sg to stawy ekologiczne. Karpia polecamy pod
réznymi postaciami - oprdcz karpia w galarecie mamy réwniez karpia wedzonego,
ktory, mamy nadzieje, po dzisiejszym zwyciestwie zakrdluje na stotach wielu
restauracji. Ale zeby go sprébowad, trzeba przyjecha¢ do Rytwian - zaprasza
Pogorzelska.

Druga nagrode przyznano Elzbiecie Boryckiej z Klimontowa za ge$ w sosie Sliwkowo-
selerowym, szczegdlnie sos zwrdcit uwage jury.

Trzecie miejsce przypadto Halinie Bodzioch ze Stupi Jedrzejowskiej za siekaniec
dworski, czyli siekane mieso nadziewane kaszg gryczana.

Jurorzy podkreslali, ze wszystkie potrawy byty bardzo smaczne. - Mnie najbardzie;
zachwycity flaczki z gasek zarzucane kasza jaglang. Potrwa, ktérg prezentowata
gmina Battéw. To rewelacyjna rzecz, nie wykluczam, ze juz w tym roku pojawi sie na
moim wigilijnym stole - mowita redaktor Ewa Okonska z Radia Kielce.

Patka-Koruba zapowiedziata, ze na wyborze najlepszej potrawy sie nie skonczy: -
Chcemy wszystkie finatowe potrawy rozreklamowal. Chcemy zaprosi¢ do
wojewddztwa swietokrzyskiego restauratoréw i zaproponowac im wprowadzenie
potraw do menu. Zamierzamy réwniez zaprosi¢ ambasadordéw i im zaprezentowac
nasze kulinarne mozliwosci. Chodzi nam o to, zeby potrawy nie zostaty
zaprezentowane, a potem zapomniane tylko, zeby zaistniaty na dtuzej.

Podkresla, ze wszystkie potrawy majg tradycje i wszystkie wykonane sg ze
sktadnikéw pochodzacych ze Swietokrzyskiego.

Konkurs cieszyt sie tez ogromnym zainteresowaniem mieszkancéw Kielc. Chetnych
do sprébowania potraw byto tak wielu, ze nie dla wszystkich starczyto.



Organizatorem konkursu byt Swietokrzyski Urzad Wojewddzki. Juz wiadomo, ze beda
kolejne edycje konkursu.

Maciej Kuron, kucharz i smakosz:

- Wygrat karp, ktéry byt wysSmienity. To tradycyjna potrawa wigilijna, bez ktérej
ciezko wyobrazi¢ sobie ten dzien. Inne potrawy tez byty fantastyczne. Na mnie
najwieksze wrazenie przez swéj nowy smak zrobita gaska grzybowianka. Ges
faszerowana kaszg i grzybami to rzeczywiscie co$ niesamowitego. Mysle o tym, zeby
ta potrawe przygotowac. Przepisu nie musiatem bra¢, bo jestem go w stanie
odtworzy¢ w podobnym duchu [gaska grzybowianka zostata przygotowana przez
Gabriela Szewczyka z gm. Skarzysko-Kamiennal.
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