Data publikacji: 2009-11-23

Niemcy rozsmakowali sie w polskim karpiu
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' Niemcy rozsmakowali sie¢ w polskim karpiu

Pan Karp z ogromnym sukcesem promowat polskiego karpia na drugich targach SlowFisch w
Bremie, 6.-8. listopada br. Zgodnie z mysla przewodnig targéow "Odkrywac, Delektowac sie,
Zachowywac" ("Entdecken, GenieRen, Bewahren") na atrakcyjnym stoisku Pana Karpia odwiedzajacy
degustowali specjaly z polskich gospodarstw rybackich. Wiekszo$¢ gosci po raz pierwszy kosztowata
produkty z wedzonego karpia i otwarcie wyrazata zaskoczenie i zachwyt wybornym smakiem oraz
wypytywata o miejsce pochodzenia, sposoby hodowli i technologie produkcji. Odwiedzajacy
smakowali i bardzo chetnie kupowali polskie produkty, by delektowac¢ sie nimi rowniez w domu z
rodzing. Pan Karp szybko wyprzedal wszystkie przywiezione specjaly, ktore niestety nie sa jeszcze
dostepne na niemieckim rynku.

Szczegolnie ciekawa forma promocji produktéw polskich gospodarstw rybackich byt udzial Pana
Karpia w "Salonach smaku" ("Geschmackserlebnisse"), warsztatach odbywajacych sie podczas
targéw. Zainteresowani smakosze degustowali i poréwnywali rézne rodzaje ryb wedzonych
serwowane z kilkoma rodzajami piwa porter (obok porteréw z czterech réznych rejonéw Niemiec i
jednego z Anglii, nie zabraklo tez polskiego Zywca). Bylo to bardzo interesujace kulinarne
doswiadczenie nie tylko dla fanéw piwa. Mnéstwo pochwal zebraly wedzony karp Gospodarstwa
Rytwiany a takze wedzone pstragi i specjat - szynka z wedzonego karpia z Gospodarstwa Pstrag
Pustelnia. Uwagi i pytania uczestnikow potwierdzily wyjatkowy, naturalny smak i jakos¢ polskich
produktéw. Prezes Towarzystwa Pan Karp, Zbyszek Szczepanski, podzielit sie z uczestnikami Salonu
Smaku fascynacja polskich producentow wielowiekowa tradycja hodowli karpia oraz zdradzit proste
tajemnice Swietnego smaku - tradycyjne formy hodowli, karmienia i wedzenia.Zachecit réwniez do
odwiedzenia przepieknych regionéw pochodzenia karpia w Polsce. Z wielka przyjemnoscia
przektadatam wypowiedzi wyzej wspomnianego zagorzatego przyjaciela Pana Karpia na jezyk
niemiecki.

Salon Smaku "Piwo Porter i ryba wedzona", w ktérym zaprezentowat sie Pan Karp, prowadzit
Kierownik Bremenskiego Convivium Slow Food, Gernot Riedl. Oprécz Pana Karpia swoje produkty
zaprezentowaly w ramach Salonu Smaku dwie firmy z Bremy: Bremer Goldforelle (producent ryb
wedzonych) oraz firma Nordsch (producent piwa porter z certyfikatem BIO).

Targi SlowFisch w bremenskich halach wystawczych odwiedzito 27.433 gosci, duzo wiecej niz
podczas ubiegtorocznej premiery. 16.513 odwiedzajacych przyszto specjalnie na te targi, pozostali
odwiedzili SlowFisch przy okazji odbywajgcych sie réwnolegle targdéw turystycznych Reiselust oraz
Caravan. Dzieki temu profil odwiedzajacych byt bardzo ciekawy i zréznicowany a goscie zywo
zainteresowani produktami i informacjami o nich. Swoje produkty na targach Slow Food w
pomocnych Niemczech zaprezentowalo 110 firm. Mozna bylo posmakowac i kupi¢ réznego rodzaju
produkty rybne, miesne, ser, stodkosci oraz napoje. Dostepne specjaly zostaty wyprodukowane
zgodnie z zasadami ruchu Slow Food.



Kolejne targi SlowFisch zapraszaja: 5.-7. listopada 2010!
Marta Pasierbek - Targi Bremen

ps. Dziekuje bardzo Gospodarstwu Rybackiemu Pstrag Pustelnia (Panstwu H.Z. Daczkom) i
Gospodarstwu Rybackiemu Rytwiany (W.Szczoczarzowi) za wsparcie naszej wyprawy
swietnie uwedzonymi produktami z karpia, a takze Gospodarstwu Rybackiemu Przyboréow (M.i
M. Tomalom) za doposazenie stoiska Pana Karpia w niemieckojezyczne ulotki z bardzo
interesujacymi zwiedzajacych recepturami na potrawy z karpia. Dziekuje réwniez Gospodarstwu
Rybackiemu w Slesinie k. Nakta (K.Kabacifiskiemu) za wypozyczenie fantastycznych, wzbudzajacych
zachwyt Niemcow fotogramow ilustrujacych tradycyjna gospodarke karpiowa w Polsce. Jestem
wdzieczny réowniez Bartkowi Jackowskiemu i Ewie Huhn-Jackowskiej nie tylko za doskonaly klimat
wspolpracy i kontakt z niemieckojezycznymi zwiedzajacymi targi (a byto ich mnoéstwo), ale réwniez
za kreatywnosc i szybkos$¢ przyswajania wiedzy rybackiej. Wielkie podziekowania naleza sie rdwniez
Marcie Pasierbek za opieke nad cata ekipa Pana Karpia (Julita, Mateusz i nizej podpisany), a takze za
wynegocjowanie dla Pana Karpia bardzo, bardzo ulgowych warunki finansowe naszej wystawy.

Z.Szczepanski

wiecej zdjec...
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